
Prix net TTC - Service compris

TRADUCTION MENU 
ET ALLERGÈNES

Menu 
St Valentin

ENTRÉES

Foie gras mi-cuit maison
Sel fou, pain de campagne toastée, 

pommes caramélisées et réduction balsamique

PLATS

Magret de canard rôti
Mousseline de potimarron, carotte violetine et du Doubs glacées, 

jus de viande corsé au genièvre

au choix

DESSERT

Le tout choco
Mousse de chocolat, tuile praliné

Saumon confit
Écume de gambas crémé XO, jardins verts 

petit pois, haricots verts, edamame, chou Romanesco glacé

Gravelax de saumon
Crème monté yuzu et aneth, 

perle de citron et blinis

au choix

APÉRITIF

Amour en Cage
Champagne, sirop de violette, Physalis

 70€


